CE' PIU GUSTO A MANGIARE NOSTRANO...

laseradi VENERDI 10 FEBBRAIO'17
ALLATRATTORIA DENTELLAdI BRACCA

LO Chef Andrew Regazzoni
In collaborazione
con lo Chef Maurizio Pesenti Dentella
presenterail:

Capel de Monega,

un raviolo “brevettato” in omaggio alla VVal Brembana:
Ravioli Capel de Monega al burro di malga e salvia

Polenta cunsada con la pannadel contadino
formaggio granae luganghina sgranata

Torta con noci nostrane e salsa ai frutti di bosco

Caffe Hardy
Vino rosso Valcalepio Lyr di Eligio Magri
Acquacon gas e senza
€2500

TRATTORIA DENTELLA Tel. 0345/97105

www.trattoriadentella.com info@trattoriadentella.com



TI SAZI 'AMORE
Cendef due...

SAN VALENTINO martedi 14 FEBBRAIO '17

Carpaccio di manzo con concaseé di pomodorini e zucchine
Baci di dama salati

con crema al caprino alla salsa di ribes rosso

Gnocchetti rosa con mazzancolle e zenzero

Tagliata di manzo con ristretto al Valcalepio e frutti di bosco

Millefoglie di patate con formaggio d'alpeggio

Panna cotta ai fiori di lavanda e coulis di fragole
Caffé Hardy
Vino rosso al bicchiere Valcalepio Lyr di Eligio Magri
Acqua con gas e senza
€30,00
TRATTORIA DENTELLA Tel. 0345/97105

www.trattoriadentella.com info@trattoriadentella.com



